
 

     
                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÚ CAP 
D’ANY 23-24 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  ESPECIAL DEL MAR 

Llamàntol sense feina, sobre el seu 

llit d’arròs melós de mar. 

ESPECIAL DE LA TERRA 

Medalló de filet  vedella amb 

salsa Oporto, sorra de festucs i 

fruits vermells. 

 

L’ÚLTIM DOLÇ DEL 2023 

 

CELLER ESPECIAL 

 

PER ACOMPANYAR ELS CAFÈS 

Petits Fours 

RESSOPÓ 

Assortit de coques de Vic 

 

Venda d’entrades al Restaurant  

Av Olímpia s/n Tf: 93.883.27.01 

Recinte Club Tennis Vic 1er Pis 

 

 

 

 

  
RAÏM DE LA    

SORT/COTILLÓ/DISCJÒQUEI/COPES 

130€ 

Arribada al restaurant 21:00h/ Sopar 21.30 

     

DARRERS CAPRICIS DE L’ANY 

.Ostra amb esfèric d’oliva verda, amb 

el seu ‘’picadillo’’ i marinat amb 

vinagreta de  Xerès. 

.Royal de foie amb gelatina de Pedro 

Ximenes . 

.Vieira marcada,amb vel de 

cansalada ibérica i reducció 

fosca,amb parmentier de patata 

trufada . 

.Tàrtar de gamba vermella amb el seu 

corall i caviaroli d’oli d’oliva. 

.Crema de ceps amb rovell d’ou 

cruixent ,encernalls tòfona negre i 

virutes de pernil ibèric. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


